Certifikat

|P-nr; 05-70079
Kundnr: 30713

Hydén, Johan
Skeda Prastgérd, 585 97 LINKOPING
Organisationsnummer: 750222-1992

Uppfyller produktionsreglerna for |P med omfattning:

|P SIGILL Frukt och Gront

Certifieringen omfattar:
Jordgubbar
Hallon

Certifikatet ar giltigt t.0.m 2018-12-07

- under forutséttning att produktionen &r fortsatt ansluten till SMAKSs certifiering -

Datum for certifiering 2016-12-06

Gz 7O

Gitte Eskhult
Ackred. nr 1811 e . .
LSOMEC 17065 Certifieringsansvarig

* |P-nummer far anvandas pa produkter som omfattas av certifieringen.

SMAK Certifiering AB  Box 42, 230 53 Alnarp Tel: 040-460072  certifiering@smak.se  www.smak.se




BY T4

@ SMAK AB

2016-12-29 Hydén, Johan
Skeda Prastgérd
585 97 LINKOPING

Kundnr: 30713
Org. nr: 750222-1992

Beslut om certifiering

Revision enligt IP Sigills regler har genomforts enligt nedan. Revisionsresultatet har granskats och visat
paatt kraven for IP Sigill-certifiering uppfylls.

Datum for revision: 2016-11-15
Revisor: Anna Grundberg
Certifikatet &r giltigt t.0o.m: 2018-12-07

Giltighetstid
Certifikatet ar giltigt under forutséttning att:

¢ Anglutningsvillkor och produktionsregler &r fortsatt uppfyllda.

* Arlig egenkontroll utférs, d.v.s. aktuell 1P Sigill handbok gés igenom och fyllsi varje &r.

 Kopiapa atgérdsplan skickastill SMAK Certifiering AB senast den 31 mars de & gardsrevision
inte genomfors.

* Stickprovsrevisioner kan genomféras &ren mellan ordinarie gérdsrevisioner.

o Arlig systemavgift betalastill Sigill Kvalitetssystem AB.

o Avgift for revision betalas till SMAK Certifiering AB enligt gallande pridlista.

e Forandringar i den certifierade verksamheten anmalstill SMAK Certifiering AB (se nedan).

Forandringar i verksamheten

Foretaget & skyldigt att utan dréjsmal anmala handelser och/eller forandringar i verksamheten som kan
paverka forutsittningarna for certifieringen eller skada IP Sigills trovardighet.Onskemal om
utvidgad/férandrad omfattning av certifieringen ska ocksa anmélas. SMAK Certifiering AB tar i varje
enskilt fall stallning till om ny revision behdver genomfdras innan utférdande av nytt certifikat.

Ovriginformation och/eller kontrollpunkter och sirskilda villkor som ska féljas upp vid nasta revision

Att hygienregler och nod-och olycksfallsinformation ansls sa att de &r tillgéngliga for personalen innan
sasongen 2017.

Med vanlig hélsning

Gtz D

Gitte Eskhult
Certifieringsansvarig
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