MUMSIG
o0

INGREDIENSER
PAJDEG

FYLLNING

3 dl vetemjol

2-3 msk vatten

125 g smor

4 stora gula Adellokar
2 vitloksklyftor

1 msk timjan

1 msk socker

1 dlvitt vin

Salt och peppar

150 g cheddarost
14gg

2 st aggulor

1 dl gradde

1 dI mjolk

50 g sardeller eller

2 pkt bacon (ca 300 g)

MELLANSVENSKA ODLARE

MED SMAK AV
JANSSONS FRESTELSE

GOR SAHAR

PAJDEG: Blanda vetemjol, smor och vatten till
en deg.Tryck utien ca 28 cm form. Stall i frysen
15 min.Nagga med gaffel och gradda i 200°.
FYLLNING: Skiva |6k och vitlok tunt. Frds med
smor och farsk hackad timjan i 5 min. Stro Gver
socker, ror runt och héll pa vitt vin. Smaka av
med lite salt och peppar. Lat koka ihop pa svag
varme i 5 minuter.

Vispa samman dgg, dggulor, gradde och mjolk
i en bunke.Ror i riven cheddarost och I16ken.
Hall blandningen i pajskalet och lagg de delade
sardellerna ovanpa. (Sardellerna gar att byta ut
mot bacon som steks innan och laggs sedan pa
pajen fore graddning).
Grdadda i ugnen 200 grader 20-25 minuter.
Pajen &r lika god varm som kall. Ar en mycket
bra kombination pa ett sillbord.
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3 dl vetemjol

2-3 msk vatten

125 g smor

4 stora gula Adellékar
2 vitloksklyftor

1 msk timjan

1 msk socker

1 dlvitt vin

Salt och peppar

150 g cheddarost
T4agg

2 st aggulor

1 dl gradde

1 dI mjolk

50 g sardeller eller

2 pkt bacon (ca 300 g)

MELLANSVENSKA ODLARE

MED SMAK AV
JANSSONS FRESTELSE

GOR SAHAR

PAJDEG: Blanda vetemjol, smor och vatten till
en deg.Tryck utien ca 28 cm form. Stall i frysen
15 min.Nagga med gaffel och gradda i 200°.
FYLLNING: Skiva |6k och vitlok tunt. Frds med
smor och farsk hackad timjan i 5 min. Stro Gver
socker, ror runt och hall pa vitt vin. Smaka av
med lite salt och peppar. Lat koka ihop pa svag
varme i 5 minuter.

Vispa samman dgg, dggulor, gradde och mjolk
i en bunke.Ror i riven cheddarost och l6ken.
Hall blandningen i pajskalet och lagg de delade
sardellerna ovanpa. (Sardellerna gar att byta ut
mot bacon som steks innan och laggs sedan pa
pajen fore graddning).
Grdadda i ugnen 200 grader 20-25 minuter.
Pajen &r lika god varm som kall. Ar en mycket
bra kombination pa ett sillbord.



