GOR SAHAR

Satt ugnen pa 200-225 grader.

Blanda 2,5dI créeme fraiche med 150 g smulad fetaost och svartpeppar

och pressa i en vitloksklyfta.

Skiva 1-2 auberginer och lagg pé réran.

Gratinera i ugnen i 15-20 minuter tills de fatt lite farg eller tills auberginen ar mjuk.
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