SOMMARENS GODASTE

Jordgubbstarta.

INGREDIENSER
TARTBOTTEN 8-10 bitar

FYLLNING

MELLANSVENSKA

INGREDIENSER
TARTBOTTEN

FYLLNING

4499

2 dl strésocker

rivet skal av % citron

+ 1 msk citronsaft

2 dl vetemjol

1 1/2tsk bakpulver

1 liter farska jordgubbar
3 dlgradde

Kallvispad vaniljcreme
2dl gradde

1% msk socker

2 aggulor

1 tsk vaniljsocker

ODLARE

SOMMARENS GODASTE

GOR SA HAR

TARTBOTTEN: Vispa dgg och socker vitt och pésigt.
Blanda i citronskal och saft.Ror ner mjélet blandat
med bakpulver.Hall i smord och bréad form, ca 24
cm i diameter.

Grddda i 175 grader varm ugn i ca 35 minuter. Préva
med en sticka att kakan &r torr. Lat svalna. Dela i tre
tartbottnar.

Skiva farska jordgubbar, spara jordgubbar att gar-
nera med.

Légg de skivade jordgubbarna pa forsta lagret i
tartbotten.

Gor vaniljcremen, vispa gradden till en fast gradde,
rér ihop dggulor, socker och vaniljsocker i en
annan bunke. Blanda sedan gradde och dgg/
sockerblandningen férsiktigt. Ligg denna bland-
ning pa andra lagret av tartbotten.Vispa gradden
och garnera hela tartan med gradde.

Garnera gradden med férska hela eller delade
jordgubbar.

Jordgubbstdrta.

8-10 bitar

4dgg

2 dI strésocker

rivet skal av ¥z citron
+ 1 msk citronsaft

2 dl vetemjol

1 1/2tsk bakpulver

1 liter farska jordgubbar
3 dlgradde

Kallvispad vaniljcreme
2dl gradde

1% msk socker

2 &ggulor

1 tsk vaniljsocker

MELLANSVENSKA ODLARE

GORSAHAR

TARTBOTTEN: Vispa 4gg och socker vitt och pésigt.
Blanda i citronskal och saft.Ror ner mjélet blandat
med bakpulver. Hall i smord och bréad form, ca 24
cm i diameter.

Gradda i 175 grader varm ugn i ca 35 minuter. Préva
med en sticka att kakan &r torr. Lat svalna. Dela i tre
tartbottnar.

Skiva farska jordgubbar, spara jordgubbar att gar-
nera med.

Lagg de skivade jordgubbarna pa forsta lagret i
tartbotten.

Gor vaniljcremen, vispa gradden till en fast gradde,
rér ihop aggulor, socker och vaniljsocker i en

annan bunke. Blanda sedan gradde och dgg/
sockerblandningen férsiktigt. Laigg denna bland-
ning pa andra lagret av tartbotten.Vispa gradden
och garnera hela tartan med grédde.

Garnera gradden med farska hela eller delade
jordgubbar.

SOMMARENS GODASTE

Jordgubbstarta.

INGREDIENSER
TARTBOTTEN 8-10 bitar

FYLLNING

MELLANSVENSKA

INGREDIENSER
TARTBOTTEN

FYLLNING

44agg

2 dI strésocker

rivet skal av %2 citron
+ 1 msk citronsaft

2 dl vetemjol

1 1/2tsk bakpulver

1 liter farska jordgubbar
3dlgradde

Kallvispad vaniljcreme
2dl gradde

1 %2 msk socker

2 dggulor

1 tsk vaniljsocker

ODLARE

SOMMARENS GODASTE

GOR SA HAR

TARTBOTTEN: Vispa &gg och socker vitt och pésigt.
Blanda i citronskal och saft. Ror ner mjélet blandat
med bakpulver. Hall i smord och bréad form, ca 24
cm i diameter.

Gradda i 175 grader varm ugn i ca 35 minuter. Prova
med en sticka att kakan &r torr.Lat svalna. Dela i tre
tartbottnar.

Skiva férska jordgubbar, spara jordgubbar att gar-
nera med.

Légg de skivade jordgubbarna pa forsta lagret i
tartbotten.

Gor vaniljcremen, vispa gradden till en fast gradde,
rér ihop dggulor, socker och vaniljsocker i en
annan bunke. Blanda sedan gradde och dgg/
sockerblandningen férsiktigt. Légg denna bland-
ning pa andra lagret av tartbotten.Vispa gradden
och garnera hela tartan med gradde.

Garnera gradden med farska hela eller delade
jordgubbar.

Jordgubbstdrta.

8-10 bitar

4agg

2 dI strésocker

rivet skal av %2 citron
+ 1 msk citronsaft

2 dl vetemjol

1 1/2tsk bakpulver

1 liter farska jordgubbar
3 dlgradde

Kallvispad vaniljcreme
2 dl gradde

1% msk socker

2 aggulor

1 tsk vaniljsocker

N K

MELLANSVENSKA ODLARE

GOR SAHAR

TARTBOTTEN: Vispa &gg och socker vitt och pésigt.
Blanda i citronskal och saft. Ror ner mj6let blandat
med bakpulver. Héll i smord och bréad form, ca 24
cm i diameter.

Gradda i 175 grader varm ugn i ca 35 minuter. Préva
med en sticka att kakan &r torr. Lat svalna. Dela i tre
tartbottnar.

Skiva farska jordgubbar, spara jordgubbar att gar-
nera med.

Lagg de skivade jordgubbarna pa forsta lagret i
tartbotten.

Gor vaniljcrémen, vispa grédden till en fast gradde,
ror ihop aggulor, socker och vaniljsocker i en

annan bunke. Blanda sedan gradde och dgg/
sockerblandningen forsiktigt. Ligg denna bland-
ning pa andra lagret av tartbotten.Vispa gradden
och garnera hela tartan med gradde.

Garnera gradden med farska hela eller delade
jordgubbar.




