LIMEMARINERADE

Jordgubbar

MED VIT CHOKLADSAS

LIMEMARINERADE

Jordgubbar

MED VIT CHOKLADSAS

INGREDIENSER INGREDIENSER

4 portioner 4 portioner

1 liter jordgubbar
2 msk muscavado- eller rasocker
1/2 lime (farskpressad juice)

1 liter jordgubbar
2 msk muscavado- eller rasocker
1/2 lime (férskpressad juice)

SAs SAs
2 dlvispgradde 2 dl vispgradde
200 g vit choklad 200 g vit choklad

1/2 lime (strimlat skal) 1/2 lime (strimlat skal)

GOR SAHAR GOR SAHAR

Dela jordgubbarna. Blanda dem med
socker och limejuice.

Koka upp grédden i en kastrull och ta
den fran plattan. Grovhacka chokladen.
Ror ner den i gradden och lat den smalta.
Ror i rivet limeskal.

Ldgg upp jordgubbarna pa assietter.
Ringla sasen 6ver.

Dela jordgubbarna.Blanda dem med
socker och limejuice.

Koka upp gradden i en kastrull och ta
den fran plattan. Grovhacka chokladen.
Ror ner den i gradden och lat den smalta.
Ror i rivet limeskal.

Lagg upp jordgubbarna pa assietter.
Ringla sasen 6ver.

MELLANSVENSKA ODLARE MELLANSVENSKA ODLARE
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1 liter jordgubbar
2 msk muscavado- eller rasocker
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GOR SAHAR GOR SA HAR

Dela jordgubbarna.Blanda dem med
socker och limejuice.

Koka upp gradden i en kastrull och ta
den fran plattan. Grovhacka chokladen.
Ror ner den i gradden och It den smalta.
Ror i rivet limeskal.

Légg upp jordgubbarna pa assietter.
Ringla sasen 6ver.

i i !;I

MELLANSVENSKA ODLARE

Dela jordgubbarna. Blanda dem med
socker och limejuice.

Koka upp gradden i en kastrull och ta
den fran plattan. Grovhacka chokladen.
Ror ner den i grddden och lat den smalta.
Ror i rivet limeskal.

Légg upp jordgubbarna pa assietter.
Ringla sésen over.

MELLANSVENSKA ODLARE



