Smarrig )ovdqu(o’ospa)
Pajdeq:

3 dl vetemjol

| dl socker

0,5 tsk bakpulver

® 1#5 g smor

® Fy‘llniv?g:

| liter }ordguhbav
0,5 msk potatismjol
2 msk socker

Ror ihop ingredienserna till pajdegen. Tryck ut den i en
pajform (ca 26 cm i diameter). Bred ut baren pa pajdegen
(dela stora bar). Blanda potatismjol och socker och stro det
over baren. Gradda i nedre delen av ugnen i ca 25 minuter
pa 250 grader.

Servera med vaniljglass, ev lite {arska bar och nagra blad
citronmeliss.

MELLANSVENSKA ODLARE

Din lokala odlare

Smarrig )ordqubbspaj
Pajdeq:

3 dl vetemjol

| dl socker

0,§ sk bakpulver

® 1#5 g smor

® Fyllning:

| liter jovo\gubbar
0,5 msk potatismjol
2 msk socker

Ror ihop ingredienserna fill pajdegen. Tryck ut den i en
pajform (ca 26 cm i diameter). Bred ut baren pa pajdegen
(dela stora bar). Blanda potatismijol och socker och stro det
over baren. Gradda i nedre delen av ugnen i ca 2§ minuter
pa 250 grader.

Servera med vawiljglass, ev lite {arska bar och nagra blad
citronmeliss.

MELLANSVENSKA ODLARE

Din lokala odlare




